«Jlrlobnmoe 6nt000
HalWwen cembu»

«lMnuua 5-MmUHYTKa»

Mmypos CtenaH,
2 «A» Knacc

MOY «enesHoropckas
COLU No3»

PeseHKkoBa T.A.




MHrpeaneHThbl:

MeKCMKaHCKaa neneLwka
KeTuyn

MaunoHes

Konbaca

Cobip

3eneHb

NOMUA0pPbLI



BblNOXMWTb NeprameHT Ha NPOTUBEHb, KNaAeM MEKCUK.NeneLwKy U CMa3bliBaem
ee KeT4yyrnom, malioHesom. PaBHomepHO pacnpenensem Konbacy,
MOMWAOPbI, 3eNEHb
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CBepxy BblKAaAblBaem HaAaTEPTbIN Cbip. YOnpaem
NUULUY B pa3orpeTyro AyXOBKY Ha 5 MUHYT




[Mnuua rotosa! MNpuatHoro annetuTal
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	Слайд 1, «Любимое блюдо  нашей семьи»
	Слайд 2, Ингредиенты:
	Слайд 3, Выложить пергамент на противень, кладем мексик.лепешку и смазываем ее кетчупом, майонезом. Равномерно распределяем колбасу,  помидоры, зелень
	Слайд 4, Сверху выкладываем натертый сыр. Убираем пиццу в разогретую духовку на 5 минут 
	Слайд 5, Пицца готова! Приятного аппетита!

